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TRADIENi METODA

Infekce ziskané konzumaci potravin infikovanych bakteriemi, viry nebo toxiny se drzi na
prvnich mistech Zebricku chorob postihujicich obyvatelstvo kazdy rok. Tento problém
vefejného zdravi je kriticky nejen v Evropé, ale i celosvétové, a netyka se pouze spotrebiteld, °®

nybrz celého potravniho retézce. “" [
[ [
|l ’» Il '
* [

Listeria monocytogenes je jednim z patogennich mikroorganismﬁ kter)'/m se dnes vénuje [
velka pozornost. Tato bakterie zpldsobuje onemocnéni listeriézu, kterd je potencionalné
smrtelnd pro rizikové skupiny obyvatel, jako jsou novorozenci, tehotne zeny a lidé se ‘
snizenou imunitou. Aby se zabranilo Sifeni tohoto nebezpecného mikroorganismu, musi
se v potravinarském prdmyslu dodrZovat pFisna hygiena, zvlasté vezmeme-Li v Gvahu, Ze

bakterie je schopna rdst ve formé biofilm. Vzorkovani Priprava vzorku Desekc?
Transport Kultura Ovéreni
(do analytické laboratore) Inkubace

Odebirani vzork( produktd a z pracovniho prostiedi dovoluje vyhodnotit shodu s HACCP
programy a s praxi spravné vyroby a hygieny. Nicméné, soucasné techniky odebirani
vzork( a jejich analyzy na pritomnost bakterie L. monocytogenes jsou limitovany nékterymi
parametry, jako jsou: nizka vytéznost mikroorganizmu ze vzorku, dlouha doba a senzitivita
detekénich technik, potfeba specidlniho vybaveni a kvalifikovaného personalu. V disledku
toho se musi na vysledky analyzy cekat nékolik dni, coZ s sebou takeé nese riziko falesné
negativniho vysledku.

BIOLISME METODA

Cilem projektu BIOLISME je vyvoj systému pro monitorovani pritomnosti L. monocytogenes

na povrsich prichazejicich do styku s potravinarskymi produkty. Tento novy systém umozni

firmam samostatné provadét screening potravinarskych provozoven in situ a to mnohem °®
rychleji, jednoduseji a spolehlivéji nez doposud.

Tento systém s sebou prinese rfadu vyhod, jako jsou:
e vySSi vytéZnost mikroorganismu ze vzorku. - '
o zvysSeni detekcniho limitu mikroorganismu.
« integrace jednotlivych krokl analyzy (odebrani vzorku, jeho zpracovani a detekce). ®
e jednoduchost pouziti (poloautomaticky systém s minimalni obsluhou).
« snizeni nakladd na jednu analyzu a zkraceni jeji doby trvani.
a také: Vzorkovani Zpracovnani vzorku Detekce
e zvySeni Urovné bezpecnosti potravin pro zakazniky.
e konkurencni vyhody pro firmy zamérené na koncového spotrebitele.
e nové obchodni moznosti pro firmy v souvisejicich oborech.

Vyssi vytéZnost Integrace kroku Zvyseni

mikroorganismu v procesu analyzy detekéniho limitu
vzorkovani mikroorganismu
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